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Kreuzberger
Bierzeitung

Das Brauhaus am Kreuzberg heißt Sie 
Herzlich Willkommen!
Wer sind wir? Was macht unser Brauhaus so einzigartig?

Bei uns treffen alte Traditionen und neue Ideen aufeinander, für uns die perfekte 
Kombination . Alte Handwerkskunst, verbunden mit jungem Ideenreichtum,  
macht uns zu dem, was Sie bei uns auf unserem Bierkeller erleben können .

Im Zentrum steht bei uns die Familie, zusammen mit unserem Brauhaus-Team.  
So konnten wir unseren Familienbetrieb seit 1461 über Generationen durch Dick 
und Dünn führen . Rückblickend auf die letzten Jahre kann man wieder fest- 
stellen , dass diese Einstellung gerade kleine Betriebe wie uns durch ungewisse  
Zeiten bringen kann . Wir freuen uns mit Ihnen als Gäste auf eine tolle Saison 
2023! Sie sind gespannt, was das Brauhaus alles bietet?

Sie haben die richtige Zeitung in der Hand, blättern Sie einfach um!

Ihre Luitgard Friedel-Winkelmann

Ausgabe 2023

Sommersaison: 

Donnerstag bis Sonntag,  

Feiertage und Schulanfang 

ab 11 Uhr geöffnet.
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Unsere Klassiker 
Zwickelbier vom Fass      0,5 l   3,20 €
Helles Kellerbier im Steinkrug, ausgewogene Balance 
zwischen Hopfen & Malz, untergärig, vollmundig & 
süffig - 5%

Schlotfegerla vom Fass      0,5 l    3,50 €
Schwarzbier, dezent torfig & angenehm rauchig,
mit intensiven Röstmalznoten - 5%

Edelhopf vom Fass       0,5 l    3,50 €
Fruchtig & hopfig, erfrischend blumiges Pale Ale,
das etwas andere Pils - 5%

Hefeweizen vom Fass   0,5 l    3,50 €
Blumig, hefig, mit fruchtig erfrischender Aromatik,
goldfarben mit Spezialweißbierhefe - 5%

Leichtes Roggen vom Fass  0,5 l    3,50 €
Brotig, malzig, obergärig & vollmundig, unser  
Autofahrerbier, die pure Kraft des Roggens - 2,4%

Bierprobe vom Fass    3 x 0,1 l      3,90 €
Wählen Sie drei Fassbiere für Ihre persönliche Bierprobe! 

Wechselnde Spezialbiere 
Aktuelle Auswahl auf dem Theken-Aushang 
Kreuzberg 1461        0,5 l    3,50 €
Kräftiges Festbier - 5,2%

Wilder Norbert        0,5 l    3,50 €
Malzig dunkel - 5%

Erntebier         0,5 l    3,50 €
Frische Kraft für müde Glieder - 4,9%

Cherry Dream        0,3 l    3,20 €
Kirsche küsst Kreuzberg - 2,4%

Schwarzer Peter        0,5 l    3,50 €
Schokolade und Röstmalz - 5%

Hopfen Heiner        0,5 l    3,50 €
Opa Heiners Lieblingspils - 5%

Martin Malz        0,5 l    3,50 €
Das Urbier vom Kreuzberg - 4,9%

Herbstlaub         0,5 l    3,50 €
Sonnenschein für kurze Tage - 4,9%

Diamant         0,5 l    3,50 €
Neues Glück dank neuem Hopfen - 4,9%

Biermischgetränke
Radler         0,5 l  3,20 €
Der Klassiker für Durstige

Pfirsich-/Bananenweiße   0,3 l   3,20 €
Reiner Fruchtsaft in Weizenbier

Apfel-Gold      0,5 l  3,50 €
Apfelschorle trifft Edelhopf

Gaas-Seidla    0,5l  5,50 €
Cola, Zwickel & unser Wildkirschlikör

Bierkarte
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So wie ich meine Mutti Luitgard gerade sehe, 
genießt Sie stolz die Tüchtigkeit Ihrer äußert 
gut aussehenden Kinder. Somit kann Sie  
ruhigen Gewissens die Zügel des Betriebes an 
uns abgeben . Unstimmigkeiten und generv-
te Blicke? Natürlich gibt es diese hin und 
wieder! Guter Rat von einer erfahrenen Ge-
schäftsführerin ist teuer!
Das wissen wir auch! Somit ist jedes Detail , 
das Sie bei uns im Brauhaus finden , von Ihr 
abgesegnet.
Beste Einstellung, Gene und Voraussetzungen 
für Mutter, Familie, Braumeisterin und  
Gastronomin: Von nix kommt nix, woher  
sollen wir sonst unsere guten Eigenschaften 
und Aussehen herhaben?

Geschrieben von Peter Winkelmann
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Unsere Bockbiere: 
 
Whisky Bock       0,3 l    3,50 €
Aufgepasst! Nicht für den großen Durst, sondern zum 
Genießen! Über ein Jahr im Whisky-Fass gereift - 9,5%

Russian Imperial Porter 0,3 l    3,50 €
Eine fassgereifte Aromabombe mit Röst- und  
Rauchnoten - und der Abkürzung R .I.P. - 10%

Rum Bock         0,3 l    3,50 €
Ein überwältigendes Ergebnis von Bock und Rumfass,  
das Sie sich nicht entgehen lassen sollten - 11%

Brauhaus Reserve       0,3 l    6,50 €
Gebraut mit zahlreichen Spezialmalzen und über fünf 
Jahre im Holzfass gereift - 14% 

Zum Mitnehmen:  
2-er Tragerl mit unseren Bockbieren   7,50 €
Bockbier mit Gourmetglas im Tragerl   8,50 €
Brauhaus Reserve     6,50 €
6-er Tragerl mit unseren Fassbieren 10,50 €
in der Bügelflasche (inkl . Pfand)

Sechs verschiedene Biere als  
perfekte Bierprobe für Ihre Liebsten zuhause!

Unsere spannenden Bierkreationen erhalten 
Sie ausschließlich vor Ort im Brauhaus am 
Kreuzberg. Bei uns ist das Bierbrauen ein  
Prozess mit durchgehendem Augenmerk auf 
Perfektion , oft basierend auf alten Rezepten , 
die über Generationen weitergegeben wurden . 
Daraus haben sich wahre Bierklassiker, aber 
auch echte Neukreationen in unserem Brau-
haus entwickelt, die Sie fast das gesamte Jahr 
über bei uns genießen können .
Die Ergebnisse von Norberts Braukunst  
spiegeln sich in unserem breiten Angebot am 
Ausschank wider. 
Trauen Sie sich und probieren Sie auch die 
außergewöhnlichen Malzgebräue aus unserem 
Hause . Wenn nicht hier bei uns, wo dann?  
Sie werden es nicht bereuen!
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Getränke
Alkoholfreies      0,5 l
Wasser (spritzig/medium/still)     2,80 €
Apfelschorle      3,20 €
Johannisbeere-Apfel-Schorle   3,20 €
Rote Schorle      3,20 €
Multivitamin      3,20 €
Colamix       3,20 €
Limo weiß/gelb        3,20 €
ISO-Sport Zitrone-Grapefruit   3,20 €
Coca Cola (auch light)     3,50 €
Orangenschorle      3,50 € 
Apfel- oder Orangensaft    4,00 € 
Alkoholfreies Helles / Weizen / Radler  3,50 €

Wein
Müller-Thurgau (Franken , trocken)      0,2 l  4,00 €  
Silvaner (Franken , trocken)       0,2 l  4,00 € 
Bacchus (Franken , halbtrocken)      0,2 l  4,00 € 
Müller-Thurgau (Franken , halbtrocken)  0,2 l  4,00 € 
Domina (Franken , rot, trocken)       0,2 l  4,50 € 
Lambrusco                        0,2 l  4,50 €
Weinschorle weiß/rot         0,5 l  4,50 €
Frankenweinschorle weiß      0,5 l  5,00 €
Frankenweinschorle rot         0,5 l  5,50 €

Longdrinks / Aperitifs
Aperol/Hugo/Lillet Wildberry    6, 00 €
Kreuzberg Cuba Libre      6, 00 €
Tully Cross Carouser Rum, Cola und Limette

Kreuzberg Gin Tonic      6, 00 €
Tully Cross Pilgergeist Gin , Tonic Water und Limette

Kreuzberg Biercocktail     6, 00 €
Tully Cross Flüssiges Brot, Johannisbeernektar, Edelhopf, Minze

Alkoholfrei:
Wildberry Dreams      6, 00 €
Wildberry Tonic, Soda, Minze, Beerenmix

Ipanema        6, 00 €
Limette, Rohrzucker, Maracujasaft, Ginger Ale, Minze

Kreuzberg Sunrise      6, 00 €
Orangensaft, Zitronenlimonade, Grenadine, Orange, Minze
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Um den Plastikmüll weitestgehend niedrig  
zu halten , verzichten wir schon seit vielen 
Jahren auf Plastikstrohhalme. Sie können  
unsere hausgemachten Longdrinks stattdessen  
mit unseren signierten Brauhaus-Metall-
strohhalmen genießen .

Fragt man Martin , mein Bruderherz, wie er 
sich im Winter von der letzten Saison erholt 
hat, sind Themen über Wellness, Ruhe und 
Entspannung Fremdwörter.
Naja, wahrscheinlich definiert er Erholung 
einfach anders. Von der Abenteuerlust geris-
sen , ging es dieses Jahr erstmal zu Fuß wie 
Nomaden durch die Sahara. Da ihm dies 
nicht genug war, ließ er sich mit einer klei-
nen Gruppe für 2 Wochen im tiefsten Dschun-
gel im Darian-Gap (Panama) aussetzen .
Wir als Familie können von Glück sprechen , 
dass er wieder den Heimweg von seinen gan-
zen Reisen gefunden hat. Deshalb eine kleine 
Bitte an Sie liebe Gäste: Lasst ihn mit Euren 
Bestellungen an der Speiseausgabe kräftig ins 
Schwitzen kommen , sodass er sich künftig für 
weniger abenteuerliche Reisen entscheidet und 
er uns somit etwas länger erhalten bleibt!

Geschrieben von Marika Winkelmann

Unsere Metall-Strohhalme 

können Sie auch für zu-

hause bei uns erwerben!

2,- €
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Tully Cross   2cl 3,-
Kreuzberg auf höchstem Niveau     Flasche

Father & Son Whisky (4,-) 0,5l  89,90 €
Single Malt Whisky             0,5l   49,90 €
               0,1l   12,90 €
Wheat Malt Whisky           0,5l   39,90 €
               0,1l        9,90 €
Barley Grain Whisky         0,5l   39,90 €
               0,1l        9,90 €
Be Smokey Whisky               0,5l   39,90 €
               0,1l        9,90 €
123,8 Proof Whisky (4,-) 0,5l  59,90 €
               0,1l   14,90 €
Peter's Peat Whisky           0,5l   39,90 €
               0,1l        9,90 €
Torf Dog                 0,5l   29,90 €
               0,1l        7,90 €
Pilgergeist Gin                       0,5l   29,90 €
Carouser Rum                     0,5l   39,90 €
Weisser Rum                       0,5l   29,90 €
Mujeriego (Mezcal)            0,5l   29,90 €       
Fränkischer Weinbrand 0,5l   29,90 €
Flüssiges Brot                   0,5l   29,90 €

Kreuzberg Traum 2cl 3,-
Hocharomatische Spirituosen     Flasche

Haselnuss          0,35l     24,90 €
Ananas-Frucht        0,35l     24,90 € 
Kirsch-Frucht    0,5l     19,90 €
Maracuja-Frucht        0,35l     24,90 €
Willi-Frucht                 0,5l     19,90 €

Zigarrenbrände  2cl 3,-
im Holzfass gereift      Flasche

Apfel in Holz       0,35l     14,90 €
Aronia in Holz      0,35l     19,90 €
Eibe in Holz       0,35l     19,90 €
Mirabelle in Holz               0,35l     14,90 €
Trester in Holz      0,35l     14,90 €
Zwetschge in Holz           0,35l     14,90 €

Steinobstbrände       2cl 2,50
        Flasche
Aprikose                          0,35l     14,90 €
Haferschlehe       0,35l     14,90 €
Kirschcuvée      0,5l     14,90 €
Löhrpflaume                        0,35l     14,90 €
Mirabelle                 0,5l     14,90 €
Reneklode            0,35l  14,90 € 
Schlehe (3,-)    0,35l  19,90 €
Weichsel                      0,35l     14,90 €
Weinbergpfirsich             0,35l     14,90 €
Wildkirsche      0,2l     14,90 €
Wildpflaume       0,35l   14,90 € 
Wildsauerkirsche   0,2l     14,90 €
Zwetschge       0,5l     14,90 €

Kernobstbrände       2cl 2,50
        Flasche
Apfel Boskop        0,5l     14,90 €
Apfel C. Renette     0,5l     14,90 €
Apfel Jonagold    0,5l     14,90 €
Apfel Rubinette     0,5l     14,90 €
Birne            0,5l     14,90 €
Mispel          0,35l  14,90 €
Nägelesbirne         0,5l     19,90 €
Obstler          0,5l     14,90 €

Quitte       0,35l  14,90 €
W. Schnapsbirne   0,5l    19,90 €
Willi Premium   0,5l    19,90 €

Feine Liköre       2cl 2,50
        Flasche
Bratapfel       0,5l     14,90 €
Erdbeere       0,5l     14,90 €
Heidelbeere        0,5l     14,90 €
Himbeere             0,5l     14,90 €
Johannisbeere        0,5l     14,90 €
Kreuzb. Kräuter       0,5l     14,90 €
Nougat            0,5l     14,90 €
Pflaume        0,5l     14,90 €
Rum-Cocos         0,5l     24,90 €
Schlehe                     0,5l     14,90 €
Weinberg-Pfirsich      0,5l     14,90 €
Weißer Trüffel      0,5l     14,90 €
Whisky-Honig      0,5l     29,90 €
Wildkirsche       0,5l     14,90 €

Beerenobstbrände     2cl 2,50
        Flasche
Brombeere      0,2l     14,90 €
Eibe             0,2l     14,90 €
Gem. Schneeball     0,2l     14,90 €
Hirschholunder     0,2l     14,90 €
Kupferfelsenbirne       0,35l     14,90 €
Mahonie       0,2l    14,90 €
Mehlbeere        0,2l      14,90 €
Scharlachdorn    0,2l     14,90 €
Schw. Johannisb.    0,2l     14,90 €
Schw. Holunder      0,2l     14,90 €
Speierling       0,2l     14,90 €
Trester Traminer      0,5l      14,90 €
Vogelbeere (3,-)       0,2l     14,90 €
Waldhimbeere (3,-)      0,35l     29,90 €
Weißdorn       0,2l     14,90 €
Weißer Hartriegel    0,2l     14,90 €
Wildrose       0,2l     14,90 €
Wildpreiselbeere        0,35l     14,90 €
Zwergmispel       0,2l     14,90 €

Beerenobstgeiste       2cl 2,50
        Flasche
Moosbeere       0,35l         9,90 €
Schlehe       0,35l     14,90 €

Spezielles        2cl 2,50
        Flasche
Banane          0,2l    19,90 €
Bierbrand vom stark    0,35l 14,90 €
gehopften Doppelbock    
Codex 22 Cuvée      0,5l     69,90 € 
Indianerbanane      0,2l     19,90 € 
Ingwer                           0,2l     14,90 €
Knoblauch           0,35l  14,90 € 
K. Feuerwasser     0,1l     9,90 €
Kreuzb. Kümmel      0,5l      19,90 €
Lemongras           0,2l      14,90 €
Süßkartoffel            0,35l     19,90 € 
Walnuss           0,35l     14,90 €

Der Preis pro Glas steht neben der 
Rubrik (Ausnahmen in Klam-
mern). Ansonsten sind die  
Flaschenpreise genannt.
Pfand Destillatglas 2,00 €

„Telefon fürn Vadder, wo isn der 
scho widda? In der Brauerei , Bren-
nerei , oben im Büro oder doch in 
der Küche?“ Jeder zweite Satz bei 
uns im Kreuzberg-Alltag. Das liegt 
keinesfalls daran , dass er sich vor 
der Arbeit drückt. Alle wesentli-
chen Geschehnisse laufen einfach 
zu einem gewissen Teil über seine 
Expertise . Dadurch ist er nicht 
vom Brauhaus weg zu denken . 

Obwohl er die meiste Zeit in der 
Küche mit totem Fleisch zu tun 
hat, zeigt er seine zärtliche und 
fürsorgliche Seite in letzter Zeit 
besonders beim Thema Tierlie-
be. Neben vier weiteren Frauen in 
Form von Galloway-Kühen auf der 
Weide, ist kein Hund unserer Gäste 
vor seinen Streicheleinheiten  
mehr sicher.

Kommt da sein Bauernhof-Leben 
als Kind aus Büchenbach wieder 
zum Vorschein?

Geschrieben von  
Simon Winkelmann

Bitte haben Sie Verständnis dafür, 
dass der Flaschenverkauf nicht für 
den sofortigen Konsum im Brau-
haus oder seinem Bierkeller  
gedacht ist. Am besten verkosten 
Sie sich durch unsere Edelbrand-
genusswelt und entscheiden dann , 
welche edlen Tropfen Sie zuhause 
mit Ihren Liebsten genießen  
möchten . 

Edelbrände
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Salat vom Buffet (Teller an der Küche)

groß         6,00 €
klein         3,50 €

Brotzeitplatten gemischt
Brauhausplatte (halb Wurst, halb Käse)   8,50 €
Schinken , Dosenfleisch , Göttinger, kalter Braten ,  
Pfefferbeißer, Leberwurst, Ziebeleskäse, Gerupfter
+ Kellerkrüstla, Butter, Zwiebeln , Gurke
Kellerplatte (gemischte Wurstplatte)    8,50 €
Schinken , Dosenfleisch , Göttinger, kalter Braten , 
Pfefferbeißer, Leberwurst, Sülze, Presssack rot/weiß
+ Kellerkrüstla, Butter, Zwiebeln , Gurke
Gemischte Käseplatte             8,50 €
Emmentaler, Gouda, Ziebeleskäse, Gerupfter, Limburger  
+ Kellerkrüstla, Butter, Zwiebeln , Gurke
Wurstsalat & Limburger mit Musik        8,50 €
Halb/Halb  
+ Kellerkrüstla, Butter, Zwiebeln , Gurke

Brotzeitplatten Käse
Emmentalerplatte *         7,50 €
+ Kellerkrüstla, Butter, Zwiebeln , Gurke

Limburger mit Musik      7,50 €
+ Kellerkrüstla, Butter, Zwiebeln , Gurke

Hausgemachter Gerupfter *            7,50 €
angemachter Camembert
+ Kellerkrüstla, Zwiebeln , Gurke

Hausgemachter Ziebeleskäse *     7,50 €
angemachter Quark + Zwiebeln und Gurke
    - mit Brot, Butter
     - mit Kartoffeln 8,50 € 

Brotzeitplatten Wurst
Dosenfleisch *            7,50 €
+ Kellerkrüstla, Gurke

Roher Schinken *        7,50 €
+ Kellerkrüstla, Butter, Gurke

Göttingerplatte * (grobe Fleischwurst)    7,50 €
+ Kellerkrüstla, Gurke

Kalter Braten *                 7,50 €
+ Kellerkrüstla, Gurke

Sülze mit Musik *       7,50 €
+ Kellerkrüstla, Zwiebeln , Gurke

Presssack rot und weiß mit Musik *     7,50 €
+ Kellerkrüstla, Zwiebeln , Gurke

Wurstsalat mit Musik *       7,50 €
+ Kellerkrüstla, Zwiebeln , Gurke

Pro Portion sind 2 Scheiben Kellerkrüstla, 
unser täglich frisch selbst gebackenes Brot, 
enthalten . Kleine Portionen kosten 2,00€  
weniger und enthalten 1 Scheibe Brot.
Extra Butter, Gurke, Brot jeweils 30 Cent

Brotzeit

           Brauhausplatte           Brauhausplatte

Geräucherte ForelleGeräucherte Forelle

Ofenfrisches SchäuferlaOfenfrisches Schäuferla
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Kellerkrüstla für zuhause: 

unser Roggenmischbrot 

500g   3,50 €
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Speisen
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Tageskarte
Schäuferla gegrillt          12,50 €
mit Wirsing und Kloß

Krustenbraten *     10,50 €
vom Schweinebauch , mit Wirsing und Kloß

Schweinebraten *      9,50 € 
vom Nacken , mit Wirsing und Kloß

Bohnenkern mit Rauchfleisch *    9,50 €
frische rote Bohnen , süß-sauer im Fleischsud 
angemacht, mit ger. Schweinebauch und Kloß

Sauerbraten *           12,50 €
vom Rind, mit Blaukraut und Kloß

Rindfleisch mit Kren *         12,50 €
mit Preiselbeeren und Kloß

Gemüselasagne       9,50 €
(saisonales Gemüse) 

Lasagne Bolognese      9,50 €
mit Hackfleisch

Schaschlikbraten *      9,50 €
vom Kamm aufgeschnitten , mit Pommes Frites

Schnitzel „Wiener Art“ *      9,50 €
mit Kartoffelsalat oder Pommes Frites

Currywurst       8,50 €
mit Pommes Frites

Hähnchen Nuggets *        8,50 €
mit Pommes Frites

Vier Fischstäbchen      6,50 €
mit Pommes Frites

Portion Pommes Frites        3,50 €
mit Ketchup und/oder Mayonnaise

Kloß mit Bratensauce & Wirsing    4,50 €
Kloß mit Bratensauce      2,50 €
Marinierte Heringe *        8,50 €
mit Salzkartoffeln

Geräucherte Forelle warm mit  14,50 €
Salzkartoffeln , Sahnemeerrettich und Gurke

Chili sin Carne vegan *         9,50 €
mit frischem Kellerkrüstla und Tortilla Chips 

* = auch als kleine Portion erhältlich
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie an der 
Küche. Wir haben auch gluten- und laktosefreie Gerichte .

Täglich frisch gebacken
aus unserem Steinofen
Flammkuchen        9,50 €
- Klassisch mit Speck und Zwiebeln
- Gemüse (Pilze, Paprika, Zwiebeln , Käse, 
gegrillte Aubergine & Zucchini)
- Birne (Birne, Blauschimmelkäse, Zwiebeln 
und Walnüsse)
- Vegan (Hummus, Paprika, Pilze, Zwiebeln ,
   gegrillte Aubergine & Zucchini)

Pizza         9,50 €
- Spezial (Käse, Schinken , Peperoni, 
   Salami, Pilze)
- Vegetarisch (Käse, Pilze, Zwiebeln , Paprika    
   Peperoni, gegrillte Aubergine & Zucchini)
- Vegan (Hummus, Paprika, Pilze, Zwiebeln ,
   gegrillte Aubergine & Zucchini)

Samstag, Sonntag und 
Feiertag zusätzlich 
Hirschbraten *      13,50 €
mit Blaukraut und Kloß

Pfefferhaxe gepökelt & gegrillt   12,50 € 
mit Sauerkraut und Kloß

Frische Egerlinge * in Rahm  10,50 €
mit 2 Semmelknödeln

Unsere Spezialität an 
Sonn- und Feiertagen
1/4 Ente gegrillt    12,50 €
mit Blaukraut und Kloß

Preise inkl . MwSt. / Auf dem Bier-Preise inkl . MwSt. / Auf dem Bier-
keller traditionell Selbstbedienung.keller traditionell Selbstbedienung.  

Verschiedene Auswahl Verschiedene Auswahl 
an Flammkuchenan Flammkuchen
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Kaffee & Tee
Pott Kaffee        3,00 €
Milchkaffee         3,50 €
Cappuccino       3,50 €
 

Latte Macchiato       3,50 €
mit Flavour       4,00 €
(Amaretto, Haselnuss, Karamell ,  
Kokos, Vanille oder Zimt)

Espresso        2,50 €
Espresso doppelt        3,50 €
Espresso Macchiato      2,50 €
Espresso Macchiato doppelt      3,50 €
Heiße Schokolade      3,50 €
Chai Latte (koffeinfrei)     3,50 €
Glas Bio-Tee        2,50 €
(Darjeeling, Jasmin Grüntee, Alpenkräuter, 
Früchte, Rooibos Orange-Vanille, Minze,  
Kamille)

Dauerbrenner
Nussecken        3,00 €
Verschiedene Kuchen , Torten etc.    3,50 €
Urrädla        3,50 €
Knuspriges Schmalzgebäck. Wird in Franken 
zu besonderen Familienfesten verschenkt.  
Da pro Stück ein Ei verwendet wird, bekam 
jede beschenkte Familie aber nur ein Urrädla. 
Nur die Patenfamilie bekam zwei Urrädla,  
das war eine besondere Ehre.

Eisgenuss
Eiskaffee mit Sahne      5,00 €
Eisschokolade mit Sahne     5,00 €

Walnuss-Eisbecher      5,50 €
mit Eierkliör und Sahne

Vanille-Eisbecher      5,50 €
mit Erdbeersauce und Sahne

Whisky-Eisbecher      6,50 €
Whiskyrosinensahneeis mit Sahne und  
hauseigener Tully Cross Whiskysauce

Schoko-Eisbecher      5,50 €
mit Schokosauce und Sahne

Gemischter Eisbecher mit Sahne    5,50 €
(Vanille, Erdbeer, Schoko, Walnuss)

Vanille- und Schoko-Eisbecher    6,50 €
mit eingelegten Kirschen und Sahne

Frische Erdbeeren                         6,50 €
mit Vanilleeis & Sahne (saisonal)

Schlemmerrädla       6,50 €
Urrädla mit Vanilleeis, eingelegten Kirschen ,  
Schokosauce & Sahne

&Kuchen
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Täglich wechselnde 

Kuchen von unserem  

Lieblingsbäcker!

Fragen Sie gerne nach unseren veganen & glutenfreienKuchen!

Kaffee

Unser beliebtester

Nachtisch in
2022!
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Kuchen Brauhaus
für Jeden
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Fragen Sie gerne nach unseren veganen & glutenfreienKuchen!

Brauhaus-Fashion
Auch im Bereich Kleidung für unsere Mitar-
beiter sowie für unsere Brauhaus-Fans sind 
wir einen großen Schritt in Richtung mehr 
Nachhaltigkeit gegangen .
Unser Angebot besteht ausschließlich aus  
recycelten Materialien und aus Bio-Baum-
wolle, welche fair gehandelt und unter fairen 
Arbeitsbedingungen hergestellt werden .
Um dies zu garantieren , liegt der Einkaufs-
preis im Vergleich zu „normaler “ Kleidung 
höher. In Kombination mit unserem bedruck-
tem bzw. besticktem Brauhaus-Logo können 
wir Ihnen diese jedoch für einen attraktiven 
Preis anbieten .

Bommel-Mütze gestickt: 15€
100% recyceltes Polyester 

T-shirt m/w bedruckt: 20€
100% Zertifizierte Fairtrade-Bio-Baumwolle

Sweatshirt gestickt: 30€
80% Bio-Baumwolle, 20% recyceltes Polyester

Hoody gestickt: 35€
80% Bio-Baumwolle, 20% recyceltes Polyester

Mit 3 älteren Geschwistern und uns Eltern 
hat unser Simon fünf Aufpasser und Ratgeber, 
was natürlich hin und wieder sehr nervig für 
ihn ist. Schnell kopierte er jedoch die schlag-
kräftigen Sprüche und kennt mittlerweile alle 
erfolgreichen Überzeugungsstrategien , sodass 
seine Familie eher nach seinen Terminvorstel-
lungen springt als andersherum. 
„Prioritäten muss man setzen“ - das weiß 
auch mein Jüngster! Hat er ein Fußballspiel 
oder einen Angeltag geplant, kann ihn nichts 
von diesem Kurs abbringen . Das sei ihm  
natürlich gegönnt! Vor ein paar Jahren noch 
verteidigte er seinen Sandbagger auf dem 
Kreuzberg-Spielplatz, jetzt ist er schon auf 
dem Weg zum Führerschein , Oberstufe und 
bald Erwachsensein . Schon witzig, diese 
schnellen Veränderungen ...

Geschrieben von Norbert Winkelmann 

Gutes Kellererlebnis für Jeden!
Wir helfen direkt bei uns vor Ort in unserer 
Region mit dem, was wir gut können! Jeder 
Erwachsene mit einem Tafel-Ausweis bzw. 
Berechtigungsbescheid kann einmal in der 
Woche für 5€ zwei Kreuzberg-Taler erhalten . 
Diese können dann nach Wunsch für ein Ge-
tränk und ein Essen vom Aushang eingelöst 
werden . Jede Woche haben wir 50 solche Pa-
kete für Hilfsbedürftige bereit, sodass es für 
jede Person möglich ist, ein schönes Bierkel-
lererlebnis bei uns am Kreuzberg zu genießen . 
Kommen Sie einfach an die Kaffee-Ecke, um 
die vergünstigten Kreuzbergtaler zu erwerben .

Wir suchen Sie!
Festanstellung, Teilzeit oder Minijob (m/w/d) 

(auch Schüler und Studenten) 
Schreiben Sie uns oder sprechen Sie uns an . 

Bei einem kurzen Gespräch auf dem Kreuzberg 
finden wir mit Sicherheit zusammen .
Info@brauhaus-am-kreuzberg.de oder 

09545/4736 bzw. WhatsApp +4995454736 

Unser beliebtester

Nachtisch in
2022!
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Eventlocation für  
Feiern und Tagungen
Das 2007 erbaute Brauhaus bietet  
das perfekte Ambiente für

- Private Feiern
- Firmenfeiern
- Tagungen und Fortbildungen

… die als gelungener Höhepunkt Ihnen und 
Ihren Gästen in Erinnerung bleiben .

Natürlich steht unser Erlebnisbierkeller im  
Außenbereich bei schönem Wetter als Feier- 
location im Fokus. Eichen , Buchen und große 
Sonnenschirme sorgen für Schatten und Kühle. 
Es besteht jederzeit die Möglichkeit, an  
Regentagen oder bei Wetterumschwung in  
Ihren reservierten , gemütlichen Innenraum  
zu wechseln . 

Sie wollen sich vor Ort selbst ein Bild machen?
Sie möchten Ihre Gastgeber und die Location 
kennen lernen , damit Sie sicher sind, das 
Richtige zu buchen? Gute Idee!
Melden Sie sich bei Peter, der unser  
Reservierungsbuch hegt und pflegt.

 Brauhaus-Galerie 85-160 Gäste
 Bräustübla 50-75 Gäste
 Wohlfühlstübla 40-55 Gäste
 Wintergarten 30-60 Gäste
 Bierkeller 

Feierlichkeiten

Beispiele für ein  
Rahmenprogramm
Geburtstagsfeier, fränkisch unkompliziert:

- Begrüßen Sie Ihre Gäste mit einem Kennen-
lern- bzw. Begrüßungsempfang mit Sekt,  
kleinen Bieren und Flammkuchen .
- Finden Sie gute, lockere Gespräche bei Kaffee 
und einer großen Auswahl an leckeren Kuchen 
bei Sonnenschein und Vogelgezwitscher.
- Genießen Sie am Abend unser großes Angebot 
an hausgemachten fränkischen Spezialitäten 
und kühlen selbstgebrauten Bieren , gemein-
sam mit gutgelaunten Kollegen und Freunden .
- Leckere Eiskreationen an der süßen Ecke, 
erstklassige Longdrinks und prämierte  
Destillate unserer hauseigenen Brennerei  
runden die lockere Familienfeier bestens ab.

10
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Hochzeit, festlich feierlich :
- Machen Sie es richtig und geben Sie sich Ihr 
„Ja-Wort“ doch gleich hier am Kreuzberg. 
Die Kreuzbergkirche direkt vor Ort ist perfekt, 
um sich kirchlich trauen zu lassen . Gerne 
zeigen wir Ihnen Naturspots für Freie  
Trauungen, die bei schlechtem Wetter direkt 
bei uns im Brauhaus stattfinden können .
- Begeben Sie sich mit Ihren Hochzeitsgäs-
ten direkt nach der Kirche in einem schönen 
Hochzeitsmarsch zu uns zum Brauhaus, wo 
wir schon mit Sekt, Lillet & Aperol im Schat-
ten des grünen Blätterdachs in einem extra 
abgegrenzten Bereich auf dem Bierkeller auf 
Sie warten .
- Nach vielen Glückwünschen und Geschenk-
übergaben werden die ersten Naschkatzen  
mit Kaffee und Kuchen am Buffet glücklich  
gemacht. Perfekter Zeitpunkt, Ihre schicke 
Hochzeitstorte anzuschneiden . Jetzt fehlt nur 
noch der Fotograf, der diesen Moment festhält.
- Nach dem angenehm lockeren Teil der  
Feier wird es nach dem Platzwechsel in  
unsere Brauhausgalerie mit lustigen Spielen 
und kleinen Reden schnell persönlich und  
familiär, was Ihre Hochzeit zu einem  
unvergesslichen Erlebnis macht.
- Ihre Feier hat viele Höhepunkte, darunter 
unsere fränkischen Spezialitäten , von der  
Vorspeise bis zu Dessert und Mitternachts- 
buffet, abgestimmt nach Ihren Wünschen!
- Wenn auch der letzte Zentimeter im Bauch 
gefüllt ist, geht es mit Ihrem Lieblings- DJ 
oder einer Band in den Partymodus über. 

Firmenweihnachtsfeier,  
ausgefallen kontaktfreundlich :
- Treffen Sie sich bei Abenddämmerung mit 
Ihren lieben Kolleginnen und Kollegen auf  
unserem privaten Gästeparkplatz.
- Entzünden Sie Ihre persönliche Fackel am 
Schwedenfeuer und tauschen Sie bei einer 
winterlichen Fackelwanderung durch die  
angrenzende fränkische Natur Neuigkeiten  
unter Kollegen aus.
- Am Ende der Wanderung um den Kreuzberg 
landen Sie wohlverdient in unserem Brau-
haus, wo Sie vor Ort mit heißem Glühwein 
und Lebkuchen empfangen werden . Am Lager-
feuer mit dampfendem Glühweinkessel kön-
nen Sie sich von der Wanderung erholen und 
aufwärmen .
- Eines der Highlights wird natürlich unsere 
Speisepalette mit vielen Köstlichkeiten sein . 
Nach Ihren Wünschen werden wir unser  
fränkisches Angebot von Vorspeise, Hauptgang 
bis zum Dessert ausgestalten .
- Neben dem festlich geschmückten Brauhaus 
und dem frisch zubereiteten Festessen am  
Buffet sowie Verkostungen prämierter  
Destillate wird Ihr speziell zugeschnittenes 
Rahmenprogramm weihnachtliche Stimmung, 
Glücksgefühle und unvergessliche Momente 
hervorrufen .
Weitere Ideen: Schnitzeljagd bei der Fackel-
wanderung, unsere interessante & spannende 
5D-Erlebnisführung, eine Fotobox mit  
Verkleidung, Wichtelgeschenke oder 
lustige Mitarbeiterfotocollagen . Seien Sie  
kreativ! 
Wir helfen Ihnen bei der Umsetzung!
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Wenn unser Norbert 
sauer wird...
...dann entsteht etwas ganz Neues auf dem 
Kreuzberg: Unser Kreuzberger Essig. Die Grund-
lage ist ein eigens für den Essig eingebrau-
tes Bockbier mit hoher Stammwürze und viel  
Karamellmalz. Nach der Reife lagerte Norbert 
das Bier in französischen Rotweinfässern und 
sorgte für die richtigen Hefekulturen .

Über den Winter reifte der Essig, und nun  
können wir Ihnen zwei Varianten anbieten: 
Den klassischen Kreuzberger Bockbier-Essig 
(12,90€/0,5l) und einen sanften Bockbier- 
Balsamico (14,90€/0,25l).  
Beide können Sie in unserer Kreuzberg-
Küche probieren , aber natürlich auch mit 
nach Hause nehmen .

Der Kreuzberger Bockbier-Essig
in der Aroma-Beschreibung
In der Nase verbinden sich die Kara-
mellaromen des Bockbieres mit den 
Rotweinnoten aus dem Holzfass. Am 
Gaumen dominiert das malzige Bier 
mit einem Hauch von Honig und 
Rauch .

Reservieren Sie!

Wo ist Ihr 

Lieblingsplatz?

09545/4736

Lieblingsplatz
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Erlebniskino
in 5D
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Erleben Sie unser Brauhaus in fünf Dimensio-
nen: Brauerei und Brennerei mit Sprühnebel , 
Hitze, Wind, Bewegung und natürlich in 3D! 
Das Ganze gibt es als schmackhafte und  
spaßige Genusskombination . 

Zum Paket gehören vier Kreuzberg-Taler. Ein 
goldener für den Eintritt zu Führung und Kino, 
ein silberner für ein Hauptgericht nach Wahl 
und zwei bronzene für je ein Getränk. Unsere 
Kreuzberg-Taler können natürlich gesammelt 
und verschenkt werden . 

Für Einzelpersonen auf Anfrage samstags 10 
Uhr und freitags 20 Uhr mit Voranmeldung an  
folgenden Terminen: 6.5., 2.6., 1.7., 4.8., 9.9. & 
28.10.2023.

Für Gruppen ab 15 Personen jederzeit 
auf Vorbestellung!

Gesamtpaket

pro Person

inkl. Brauhaustaler 

29,90€
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Unsere Geschichte

Erste schriftliche Aufzeichnungen 
können auf das Jahr 1461 zurück-
verfolgt werden .Das Wappen unserer 
Familie Friedel wurde von Kaiser 
Heinrich III. verliehen .

Nach seinem Urgroßvater Baptist 
Friedel übernahm Großvater Georg 
Friedel (1865 – 1934) die Brauerei .  
Er war einer von 5 Brauern von 
insgesamt 9 Geschwistern .

Erneuerung des Sudhauses der 
Brauerei in Schnaid. Außerdem 
wurde die Brauerei um einen 
Tanzsaal im ersten Stock erweitert.

Uropa Johann Friedel (1901 -  
1976) mit Uroma Elisabeth bei 
der Übergabe des Hofes an Heinrich 
Friedel und Annemarie 1966.

1553 wurde die  
Kreuzbergkapelle gebaut. 

Schriftlich das erste mal erwähnt wurde 
der Kronenkeller der Brauerei Friedel 
1722. Die Krone als Wappen geht auf 
das Familienwappen von 1461 zurück, 
indem mittig ein gekrönter Helm abge-
bildet ist.

1984  
Erneuerung 
des Gebäudes 
auf dem  
Felsenkeller 
durch Hein-
rich Friedel .

1992 Anbau von Küche und 
Wintergarten durch Luitgard. 

2007/8 Neubau des jetzigen Brauhauses 
und Abriss des alten Kellergebäudes  
wegen Gebäudeverschiebungen durch  
Untergrund und Berg.
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World's Best!
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1984  
Erneuerung 
des Gebäudes 
auf dem  
Felsenkeller 
durch Hein-
rich Friedel .

Unser Kreuzberg Traum
Wie kam es zum Kreuzberg Traum? Bei manchen The-
men will unser Brenner Norbert einfach mehr, vor 
allem mehr Aroma.

Dies führte dazu, dass er geistig immer häufiger in  
seine Brennereiwelt abtauchte und von Destillat- 
produkten mit unglaublicher Fruchtigkeit, Aromen-
vielfalt und ausgewogenem Gaumengefühl träumte. 

Und er hat es tatsächlich mal wieder geschafft, diese 
Aspekte bei seiner Lieblingsauswahl an Früchten und 
Nüssen auf ein ganz neues Level zu bringen:
Der Kreuzberg Traum war geboren!!!

Was macht diese Destillate so besonders?

Erstklassige hochprozentige Brände der jeweiligen 
Frucht- bzw. Nuss-Sorte werden als Basis der Aro-
magranaten hergenommen . Hinzu kommen hochreife 
Früchte bzw. geröstete Nüsse. Der ca. 80 %ige Alkohol 
nimmt die fruchtigen Aromen und die natürlichen 
Farbstoffe der jeweiligen Sorte über eine Reifezeit von 
einigen Monaten auf.

Statt einer weiteren Destillation werden die festen 
Stoffe nur durch Filtration getrennt. Somit bleiben die 
natürliche Farbe der Frucht oder Nuss und die  
komplexen Aromamoleküle, die bei einer weiteren  
Destillation zurückbleiben würden , erhalten .

Heraus kommt ein etwas milderes, erstklassiges Destil-
lat mit weitaus intensiveren , fruchtigeren und süße-
ren Aroma als seine auf herkömmliche Art hergestellten 
Geschwister.

Probierts aus und lasst unseren Kreuzberg Traum auch 
zu Eurem Geschmackstraum werden!

Aktuell verfügbar: 

Haselnuss             0,35l     24,90 €
Ananas-Frucht           0,35l     24,90 € 
Kirsch-Frucht       0,5l     19,90 €
Maracuja-Frucht           0,35l     24,90 €
Willi-Frucht                    0,5l     19,90 €
Verkosten im Brauhaus: Glas 2cl 3,-

Eine große Ehre!
Freudige Überraschungen , glückliche Gesichter, gute 
Laune und gute Getränke – das waren die Hauptzu-
taten einer durchweg gelungenen Preisverleihung: In 
Berlin wurden die Gewinner der Craft Spirits Berlin 
Awards 2023 gekürt und wir, das Brauhaus am Kreuz-
berg, waren mittendrin! Neben mehreren Gold-, Silber- 
und Bronzemedaillen für unsere Spirituosen hatten  
wir die Ehre, in den Kreis der „World’s Best Craft  
Distilleries“ aufgenommen zu werden! 
Und unser 123,8 Proof war sogar der bestbewertete 
Whisky im gesamten Wettbewerb - bei einem wirklich 
hochkarätigen Teilnehmerfeld! Das passiert nicht alle 
Tage - wir sind richtig stolz auf unseren Norbert!

CRAFT 
SPIRITS 

BERLIN 
AWARDS 

2023

CRAFT 
SPIRITS
BERLIN

Thomas Kochan Theo Ligthart

Tully Cross 123,8 Proof
61,9 % vol

Spezialitätenbrennerei 
Norbert Winkelmann

Gold für

Craft Spirits Berlin verleiht

CRAFT 
SPIRITS 

BERLIN 
AWARDS 

2023

CRAFT 
SPIRITS
BERLIN

Thomas Kochan Theo Ligthart

Tully Cross Single Malt 
Whisky
46 % vol

Spezialitätenbrennerei 
Norbert Winkelmann

Silber für

Craft Spirits Berlin verleiht

Scorecard for

Tully Cross Barley Grain Whisky
46 % vol
Spezialitätenbrennerei Norbert Winkelmann

Appearance: Clarity / Color

Nose: Clean aroma

Nose: typicity

Nose: balance aroma / alcohol

Palate: clean aroma

Palate: typicity

Palate: balance aroma / alcohol

Overall opinion

Total score

5

6

3.66

12

5.66

3.33

13.33

32

81

This is what our jury had to say:

Dunkle früchte, nasser waldboden, pilze, nüsse, süßlicher abgang,  
 
 
There’s a dominating spicy note with some drift wood and bonfire. 
Also pretty warm and spicy 
 
 
Zunächst Holz in der Nase, dann etwas von Eichenschrankpolitur. 
Am Gaumen, Getreidenoten gemischt mit etwas grünen Walnüssen. 
Kühlend im Abgang, mit Eichenextrakt.

Scorecard for

Tully Cross Peter’s Peat Whisky
46 % vol
Spezialitätenbrennerei Norbert Winkelmann

Appearance: Clarity / Color

Nose: Clean aroma

Nose: typicity

Nose: balance aroma / alcohol

Palate: clean aroma

Palate: typicity

Palate: balance aroma / alcohol

Overall opinion

Total score

5

6

3.66

12

6

3.66

14

33

83.33

This is what our jury had to say:

Leichte rauchmalznote, noch nicht reif, süßliche malzigkeit,  
 
 
Sweet and easy drinking, clean an fresh example 
 
 
Vanille, etwas cremig, deutliche Süße, Im Abgang etwas scharf.

Bester Grain Whisky 

im Wettbewerb!

Bester Whisky  

im gesamten  

Wettbewerb!

Mit diesen vier  

Whiskys erhielt  

Norbert 2022 auch 

den Staats- 

ehrenpreis!
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Infos

Das Brauhaus am Kreuzberg
Kreuzberg 1
91352 Hallerndorf
Telefon: 09545-4736
Telefax: 09545-440625
WhatsApp: +4995454736

www.brauhaus-am-kreuzberg.de
facebook.com/brauhausamkreuzberg

info@brauhaus-am-kreuzberg.de
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Unser Peter ist gut zu Vögeln ...
Hühner, Puten , Nandus, Emus und anderes 
Gefieder. Neben seiner Hobby-Vogelzucht ist  
eines seiner weiteren Talente das im Zaum hal-
ten von täglich tausenden fleißigen Damen . Das 
Ergebnis können Sie in Form von Honig bei uns 
am Kreuzberg erwerben und daheim verkosten .
In seiner kurzen Freizeit vom Kreuzberg steckt 
er noch verblüffend viel Energie in seine pri-
vaten Projekte, sodass seine Nüsse in wenigen 
Jahren tief hängen werden . Grund hierfür ist 
sein neu gegründeter Agroforstbetrieb mit einer 
nachhaltigen Landwirtschaft, bei der er eine 
ganze Zahl an Wahlnussbäumen in Kombina-
tion mit Weide- und Blühwiesen gepflanzt hat. 
Erste Erträge sind in knapp vier Jahren zu er-
warten . Was ihm wohl als Nächstes in den Sinn 
kommt?

Geschrieben von Martin Winkelmann

Folgen Sie uns auf Facebook & Insta! 

Bitte einfach  
QR-Code 
scannen und 
„Gefällt mir “ 
klicken , danke!

Ihr habt einen für sein Alter sehr flotten 
Mann im Wald mit Machete rumrennen  
sehen? Falls es Opa Heinrich war, braucht Ihr 
nichts zu befürchten . 

Wo andere High-Tech-Geräte benötigen ,  
macht Heinrich das ganz nach alter Schule 
mit Muskelkraft und Schweißarbeit. 

„Wer rastet, der rostet!“ - ganz nach diesem 
Motto kommt es Ihm auch überhaupt nicht 
in den Sinn , seine Füße still zu halten . Seine 
Gedanken immer an die jüngere Generation 
gerichtet, kümmert er sich darum, die Wälder 
durch gezieltes Nachpflanzen klimawandel-fit 
zu machen . Seinen Kontrollgang am Kreuz-
berg in Latzhose und Arbeitshemd haben Tra-
dition , wobei seine charmanten Sprüche nicht 
selten verschiedene Fettnäpfchen treffen .

„So is er unser Heinrich , und daran soll sich 
auch nix mehr ändern!“

Geschrieben von Oma Annemarie

Unser Brauhaus istbarrierefrei zugänglich und verfügt über eine E-Bike-Tankstelle!


